
L’huile « Vert Intense » vierge extra des Terrasses d’Adrien est une huile à
haute expression aromatique ; son authenticité en fait une référence, un
repère. Elle est produite à partir d'olives d'Aglandau à 80 % ainsi que 20 % de
Picholine, elles sont pressées à maturité très rapidement dès la récolte. 

Cette huile fait preuve d’une belle intensité sans excès d’ardence. Elle se
caractérise par des arômes d’herbe fraichement coupée, d’artichaut, de fruits
secs.

L’huile « fruité vert » des Terrasses d’Adrien accompagne idéalement salades,
grillades, carpaccio ou un plateau de fromage. Rehausseur de goût, elle
surprend aussi sur une salade de fruit.
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80 % Aglandau
20 % Picholine

Herbe coupée
Artichaut • Fruits secs

Salade • Carpaccio
Plateau de fromages


