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Quartier Bonvin l 84240 Sannes

80 % Aglandau
20 % Picholine

Herbe coupée
Artichaut • Fruits secs

Salade • Carpaccio
Plateau de fromages

L’huile « Noir d’olive » vierge est à découvrir absolument, elle est paradoxale au
« Vert intense » car ne présente ni amertume, ni ardence mais nous renvoie à la
tradition ancestrale lorsqu’elle était élevée et maturée dans les greniers.

Créée à partir d’olives verte qui, après la cueillette, sont laissées à fermenter
plusieurs jours avant d’être pressées. Notre « Noir d’olive » fait donc référence
au goût à l’ancienne, coutume immémoriale provençale.

Elle nous fait voyager avec ses arômes d’olives confites, d’artichauts cuits, de
zestes de cacao ou encore de tapenade et se marie à la perfection avec de la
viande blanche, du poisson ou encore des salades.


